




4 PORTATE | 4 COURSES

Le pietanze possono contenere allergeni o possono avvenire contaminazioni al momento della preparazione. A disposizione elenco degli 
allergeni. Per garantire elevatissimi standard organolettici l’alimento vine abbattuto a meno 18 gradi e successivamente decongelato. 
(*) Prodotto congelato in origine. (**) Prodotto decongelato.

MENU VEGETARIANO 4 PORTATE 
Lasciatevi deliziare da questa esperienza culinaria composta da materie prime di qualità e gustosi piatti 

vegetariani.  Il nostro menu vegetariano, composto da quattro portate, propone un nuovo modo di interpretare 
questa cucina.

4 COURSES VEGETARIAN MENU
Indulge in this culinary experience consisting of quality raw materials and tasty vegetarian dishes.  

Our four-course vegetarian menu offers a new way of interpreting this cuisine.

60 € (escluso vino | excluding wine) 
Vino in abbinamento : 30 €

Il menu verrà servito per tutto il tavolo



5 PORTATE A MANO LIBERA DELLO CHEF
Lasciatevi guidare in un viaggio tra territorio, materia prima e qualità che racconta 

la cucina del Porticciolo, composto da cinque portate selezionate e realizzate a mano libera dello chef.

5 COURSES FREE-HANDED BY THE CHEF
Let us take you on a journey through territory, raw materials and the cuisine of Porticciolo, 

consisting of five courses selected and created by the chef’s free hand.

90 € (escluso vino | excluding wine) 
Vino in abbinamento : 40 €

Il menu verrà servito per tutto il tavolo

5 PORTATE | 5 COURSES

Le pietanze possono contenere allergeni o possono avvenire contaminazioni al momento della preparazione. A disposizione elenco degli 
allergeni. Per garantire elevatissimi standard organolettici l’alimento vine abbattuto a meno 18 gradi e successivamente decongelato. 
(*) Prodotto congelato in origine. (**) Prodotto decongelato.



Le pietanze possono contenere allergeni o possono avvenire contaminazioni al momento della preparazione. A disposizione elenco degli 
allergeni. Per garantire elevatissimi standard organolettici l’alimento vine abbattuto a meno 18 gradi e successivamente decongelato. 
(*) Prodotto congelato in origine. (**) Prodotto decongelato.

9 PORTATE | 9 COURSES
6 AL CONTRARIO | 

Lasciatevi trasportare in questo insolito viaggio culinario e fatevi conquistare dalla sua originalità. 
Il nostro menu “6 al contrario” è composto da nove piccole portate selezionate e proposte dallo chef con una 

sequenza sorprendente e fuori dagli schemi. 

6 AL CONTRARIO | 
Let yourself be transported on this unusual culinary journey and be won over by its originality. 

Our “6 al contrario” menu consists of nine small courses selected and proposed by the chef in a surprising and 
unconventional sequence.

130 € (escluso vino | excluding wine)  
Vino in abbinamento : 60 €

Il menu verrà servito per tutto il tavolo

6 AL CONTRARIO



Le pietanze possono contenere allergeni o possono avvenire contaminazioni al momento della preparazione. A disposizione elenco degli 
allergeni. Per garantire elevatissimi standard organolettici l’alimento vine abbattuto a meno 18 gradi e successivamente decongelato. 
(*) Prodotto congelato in origine. (**) Prodotto decongelato.

Coperto 7 €

Zuppetta di granchio reale e calamari leggermente piccante, latte di cocco e alga wakame
Spiced king crab and squid soup, coconut milk and wakame seaweed (2,4,6,7,9,11,14) 

27 € 

Millefoglie di cernia agli agrumi, semi croccanti e spuma di robiola
Citrus grouper millefeuille, seed’s chips and fresh cream foam (3,4,5,7,11)

22 €

Peperone arrosto, sarde ed estratto di cetriolo e vaniglia
Roasted bell pepper, sour sardines, vanilla and cucumber jus (4,8,9,12)

18 €

Lombo di agnello, spugnole e miso
Lamb loin, morels and miso jus (7,9,12)

21 €

Insalatina di puntarelle, acciughe del Cantabrico, pomodorino confit e pane croccante
Chicory salad, fresh anchovies, confit tomato and crunchy bread (1,3,4,5)

19 €

ANTIPASTI | STARTERS



Le pietanze possono contenere allergeni o possono avvenire contaminazioni al momento della preparazione. A disposizione elenco degli 
allergeni. Per garantire elevatissimi standard organolettici l’alimento vine abbattuto a meno 18 gradi e successivamente decongelato. 
(*) Prodotto congelato in origine. (**) Prodotto decongelato.

Raviolo di triglia, fave, polpo croccante e cacciucco
Red mullet ravioli, broad beans and cacciucco broth (1,2,3,4,7,9,12)

23 €

Risotto riserva San Massimo al crescione, ricci di mare, capesante e aglio nero
Riserva san Massimo watercress risotto, sea urchin, scallop and black garlic (2,4,7,9,12,14)

24 €

Mezze maniche pastificio Felicetti, rucola, zucchine e burrata
Mezze maniche pastificio Felicetti, rocket, zucchini and fresh burrata (1,7,8)

20 €

Gnocchi di spinaci, anatra, miele e cipollotto
Spinach gnocchi, duck ragout, honey and spring onion (1,3,7,9,11,12)

22 €

Linguina al farro monograno Felicetti, vongole, cime di rapa e chips di aglio
Spelt linguine, clams, turnip greens and garlic chips (1,7,12,14)

24 €

PRIMI PIATTI | FIRST COURSES



Le pietanze possono contenere allergeni o possono avvenire contaminazioni al momento della preparazione. A disposizione elenco degli 
allergeni. Per garantire elevatissimi standard organolettici l’alimento vine abbattuto a meno 18 gradi e successivamente decongelato. 
(*) Prodotto congelato in origine. (**) Prodotto decongelato.

Wafer di rombo, prugna, maionese al crescione e liquirizia 
Turbot wafer, chutney plum, watercress mayonnaise and licorice (1,3,4,7,12)

28 €

Tataki di tonno al barbecue, formaggio fresco, fagiolini e uova di trota
Barbecue tuna tataki, fresh cheese, green beans and trout roe (4,7,9,10)

27 €

Branzino in crosta di sale, baccelli, indivia e lampone fermentato
Salt crusted sea bass, fresh pods, endive and fermented raspberry (4,7,9,12)

29 €

Costoletta di vitello alla milanese, bernese, pomodoro arrosto e patate alla cenere
Milanese real rib, Bernese sauce, roasted tomato and ash potatoes (1,3,7,12)

28 €

Asparagi al barbecue, spuma di patata, grue di cacao e uovo pochè
Barbecue asparagus, potato foam, cocoa beans and poached egg (1,3,7)

23 €

SECONDI PIATTI | MAIN DISHES



1. Cereali contenenti glutine, cioè: grano, (farro e grano Khorasan), segale, orzo, avena, o i loro ceppi 
ibridati e prodotti derivati.
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei. 
3. Uova e prodotti a base di uova. 
4. Pesce e prodotti a base di pesce.
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi. 
6. Soia e prodotti a base di soia. 
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio).
8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole , noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, 
pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland, e i loro prodotti.
9. Sedano e prodotti a base di sedano. 
10. Senape e prodotti a base di senape.
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO 2 
totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente 
alle istruzioni dei fabbricanti
13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

1. Cereals containing gluten, namely: wheat (such as spelt and Khorasan wheat), rye, barley, oats or their 
hybridised strains, and products thereof 
2. Crustaceans and products thereof  
3. Eggs and products thereof 
4. Fish and products thereof
5. Peanuts and products thereof
6. Soybeans and products thereof 
7. Milk and products thereof (including lactose) 
8. Nuts, namely: almonds (Amygdalus communis L.), hazelnuts (Corylus avellana), walnuts (Juglans 
regia), cashews (Anacardium occidentale), pecan nuts (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), Brazil 
nuts (Bertholletia excelsa), pistachio nuts (Pistacia vera), macadamia or Queensland nuts (Macadamia 
ternifolia), and products thereof, except for nuts used for making alcoholic distillates including ethyl alcohol 
of agricultural origin. 
9. Celery and products thereof
10. Mustard and products thereof
11. Sesame seeds and products thereof
12. Sulphur dioxide and sulphites at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre in terms of the 
total SO2 which are to be calculated for products as proposed ready for consumption or as reconstituted 
according to the instructions of the manufacturers 
13. Lupin and products thereof
14. Molluscs and products thereof




